
  

  

 

 

 

 

 

 

 
 

BUFFET-KORT 
 

FORÅR - SOMMER 2010 

1. APRIL – 31. AUGUST 

 

Buffeter er gode til den afslappede fest, hvor gæsterne får mulighed for at 
få god kontakt med hinanden under hele festen. Vi serverer vores buffeter 

i et samlet forløb uden ophold mellem de enkelte retter. 
 

 
BUFFET TREVI  

 

 

Saltet og røget laks med krydderurte creme 
 

Carpaccio af gravede kalveinderlår med mojo, croutons og citron olie 

 
Cocotte med bagt torske fisk, syltede svampe og saltet citron skum 

 
Unghane Ballotine med abrikos og røget Skagen skinke 

 

 

*** 

 
Rosa stegt kalve tyksteg med rosmarin - hertil italiensk tapenade 

 
Honning/rosapeber marineret grise basse  

 

Pommes Feuilletée 
 

Gratineret svampe tærte 
 

Tomat salat med 3 slags solmodne tomater, mozzarella kugler og 
balsamico glace  

 

Sommer salat med croutons, agurk og radiser  

 

*** 
 

3 slags dejlige gårdoste med passende garniturer 
 

Rabarber tærte med polynesisk vanille creme  

 
Fragilité bund med jordbær og hvid chokolade marquisse   

 

Hjemmebagt brød & smør 
 
 
 

Kr. 275,- pr. kuvert 
 

 

 

 

  

  

  

 

  

 

 

  

 

 

  

 

 

  

 

 

 



  

  

 

 

                                                                                       

 

 

 

 

 

 

 

BUFFET VERCHIO 
 

 

Spinat gratineret kammuslinger  
 

Foie gras terrin med artiskok, serrano skinke og poulard bryst 
 

Kold røget laks med ærte puré med trøffel, syltet havtorn og havre tuille 
 

Filo kurv med skaldyrs salat med karry/ingefær 

 
Hjemmebagt brød & smør 

 
*** 

 

Rosa stegt kalve entrecote serveret med estragon sky 
 

Langtids stegt dansk lamme kølle med bagt hvidløgs sauce 
 

Duet af asparges med saltet muldjord og citron confit 

 
Nye kartofler vendt med mild senneps creme - parfumeret med 

hyldeblomst og estragon 
 

Jordbær/rucoulasalat med saltbagte macademianødder og balsamico 
glace 

 

*** 
 

Jordbær tærte med marcipan bund og mild lakrids creme   
 

Danske og franske gårdoste serveret med hjemme 
 lavet marmelader og syltede nødder 

 

Variation over passionsfrugt 
 
 
 

Kr. 325,- pr. kuvert 
 

 

 

 

Buffeter er til min 20 kuverter. Alle priser er inkl. moms og gælder  

fra 1. april 2010 - 31. august 2010. Forbehold for trykfejl. 

 
Restaurant Leonardo  -  Comwell Holte a-s 

Kongevejen 495, DK-2840 Holte, Denmark 
Tel + 4547 7409, fax + 45 4547 7454 

leonardo@comwell.com 
www.leonardo.com  -  www.holte.comwell.com 

 

 

 

  

  

  

 

  

 

 

  

 

 

  

 

 

  

 

 

 

 


